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F I N G E R  F O O D  C A L I E N T E

 Triangulitos de Pan Ingles

Arrolladitos de Pionono con
Mousse de queso con Ciboulette/

Mousse de queso azul,
Tomates confitados , olivas verdes

y queso.

Brioche de Lomito y Holanda

Mini Burger con cheddar

Pinchos de pechito de cerdo a la BBQ

Gua Bao de Ternera y Vegetales

Focaccia de Chorizo y Provoleta

Pizzetitas de Mozzarella

Quiche de Jamón Cocido y Queso

Hojaldrados de Vegetales

M
enú Informal

Brioche de blanco de ave y tomate

Cookies de queso con Mousse surtidas: 
Salmón Rosado, Queso Azul, Anchoas y

alcaparras, Veggie, cantimpalo y
ciboulette

Pincho de Boconccino y Prosciutto
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Plato Principal

Uno a elección

Cazuelas de Pollo al Champignon y
Cazuela de Ternera a la mostaza  

(Adicional)

en Sándwich con salsas:
aderezo Cesar, 

Chimichurri,  
Salsa Criolla, 

Salsa Barbacoa, 
Mostaza Agridulce

cebolla caramelizada, 
y Mayonesa especiada

Margherita, fugazeta, napolitana, jamón y
morrones, queso azul, rúcula con j. crudo,

peperoni, salchichas, champignones y
provolone
(Adicional)

Bife de chorizo, Bondiola 
acompañados de tomate, lechuga,

salsa criolla,
chimichurri, 

Aderezo Cesar, 
barbacoa y 

mayonesa especiada
(Adicional)

P E R N I L  D E  C E R D O

C A Z U E L A S

V A R I E D A D  D E  P I Z Z A

C O R T E S  D E  C A R N E S  
A L  P A N  B R A S E A D A S



Mesa Dulce
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El Menú
 Incluye

M
enú Informal

C A F E T E R I A

Cafe, leche, azucar, edulcorante

(Seleccionada por nuestra pastelería según la
temporada)

 Cheese cake con frutos rojos
Brownie con dulce de leche, merengue

Italiano y nueces  -  
Carrot Cake- Tofe – 

Tiramisú con mascarpone 
Ganache de chocolate negro y Naranja

Lemon pie – Rogel – Selva negra
Chocotorta  - Tartas frutales -

  Tarta de coco y Dulce de Leche
Ganache de chocolate blanco y frutos rojos

Flan Casero con Crema y Dulce de leche 
Panqueques rellenos con Dulce de leche o

manzana con crema Chantilly , Frutos Rojos
o salsa de chocolate

Mozos,  personal de cocina, 
vajilla, cristalería y servilletas

Coordinación del Cátering en el evento
Duración del servicio 5 hs.


