
Recepción de Finger food
Plato Principal
Variedades dulces

Menú Party
3 Pasos
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F I N G E R  F O O D  C A L I E N T E

 Triangulitos de Pan Ingles

Pinchos Mediterraneos

Brioche de Lomito y Holanda

Mini Burger con cheddar

Pincho de Pechito de cerdo a la BBQ

Gua Bao de Ternera y Vegetales

Chicken fingers con Aderezo Cesar

Focaccia de Chorizo y Provoleta

Pizzetitas de Mozarella
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Brioche de Blanco de ave y tomate

Cookies de queso con Mousse surtidas: 
Salmón Rosado, Queso Azul,  Veggie,

cantimpalo y ciboulette

Plato Principal
P E R N I L  D E  C E R D O

en Sándwich con salsas:
aderezo Cesar, Chimichurri,  
Salsa Criolla, Salsa Barbacoa, 

Mostaza Agridulce cebolla caramelizada, 
y Mayonesa especiada



Il
 C

uo
co

 C
at
er

in
g M

enú  P
arty

B A N D E J E A D O  D E
V A R I E D A D E S  D U L C E

El Menú
 Incluye

 Servicio bandejeado,
camareros, 

personal de cocina y
servilletas descartables.

 Duración del servicio 4 Horas

(Seleccionada por nuestra pastelería según la
temporada)

 Cheese cake con frutos rojos
Brownie con dulce de leche, merengue

Italiano y nueces  -  
Carrot Cake- Tofe – 

Tiramisú con mascarpone 
Ganache de chocolate negro y Naranja

Lemon pie – Rogel – Selva negra
Chocotorta  - Tartas frutales -

  Tarta de coco y Dulce de Leche
Ganache de chocolate blanco y frutos rojos 

Postre


