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navegar y conocer todo lo

que te ofrecemos



B O C A D I T O S  F R Í O S  Y
C A L I E N T E S

Sándwich de miga surtidos
Chips jamón y queso
Saladitos surtidos
Criollitos de pollo y tomate
Choricitos a la pomarola 
Quesadillas
Pizzetitas
Albondiguitas de ternera
Tostaditos de jamón y queso 
Quiche de verdura
Conitos de vegetales
Pincho de tortilla española
Figacitas de bondiola braseada
con vegetales

R e c e p c i ó n
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Menú Tradicional

U N O  A  E L E C C I Ó N

Plato Principal

Pollo al verdeo con papas
Ñoquis con salsa fileto
Fideos a la bolognesa
Suprema napolitana con papas

Hasta 2 a elección

(Uno a elección)
Helado de almendrado
Casata tricolor 
Bombón escoces (Adicional)

Postre



M e s a  d u l c e

Menú Tradicional

V A R I E D A D  D E  T O R T A S

C A F E T E R Í A
Café, leche, azucar y edulcorante

Brownie con dulce de leche y nueces
Tarta Tofe
Crumble de manzana 
Cup cakes surtidos
Mini croissants rellenas
Lemon curd - Tartas frutales 
Tarta de coco y Dulce de Leche
Panqueques rellenos con Dulce de Leche y Manzana con
topping de crema - 
Flan con Toppings de DDL y Crema
Cafetería: Café, azúcar y edulcorante.

(Seleccionada por nuestra pastelería según
la temporada)

Final de Fiesta
Café con leche y medialunas



El cátering
Menú de 5 Pasos

Cocineros

Personal de cocina

Maitre

Mozos

Vajilla

Cristalería 

Mantelería (blanco o negro)

Coordinación del cátering

Duración del servicio en evento 6 hs.

I n c l u y e
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